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Chưa bao giờ người mua sắm các thiết bị bếp lại đứng trước khó  khăn như hiện nay, khó khăn
trong việc lựa chọn cho mình 1 chiếc bếp ưng ý nhất  giữa “1 rừng “ các loại bếp.

  

    

Mặc dù biết rằng, ai cũng có yêu cầu cao về an toàn sự dụng, phù hợp  với nhu cầu, túi tiền và
giảm được tối đa chi phí nhiên liệu sinh nhiệt hàng  tháng… Tuy nhiên, để chọn được 1 chiếc
bếp ưng ý trong vô số lựa chọn hiện nay,  quả thực không hề dễ một chút nào.

    

    Lần lượt các loại bếp từ/ bếp từ công nghiệp/ bếp hồng
ngoại/ bếp  gas
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    Hầu hết các diễn đàn, tin tức đều nhắc đến Bếp từ, bếp 
hồng ngoại, bếp gas đã cho thấy độ “ hot “ của sản phẩm
này 
    

Chỉ cần cần dành 30 phút dạo quanh 1 vòng các diễn đàn, cộng đồng  mạng phổ biến như
webtretho, voz, lamchame … Chúng ta có thể thấy sự bối rối của  người dùng trước lựa chọn
mua các thiết bị bếp. Thực tế, chỉ search từ khóa  "mua bếp", trên trang webtretho, lamchame
sẽ cho ra hàng trăm bài viết  của các thành viên trên diễn đàn. Trong đó nội dung xoay quanh
các vấn đề như  thắc mắc, tư vấn kinh nghiệm mua, sử dụng bếp nào, của hãng nào. Đặc biệt,
cũng  có nhiều người lúng túng không phân biệt được bếp từ - bếp điện từ (bếp  halogen/bếp
hồng ngoại) v.v…

    

Quả thực, nhiều người gặp phải vấn đề trên, âu cũng là điều dễ hiểu.  Bởi ngày nay, lựa chọn về
bếp đã không chỉ còn dừng lại ở bếp gas hay là bếp điện.  Hàng loạt, những cái tên như bếp từ,
bếp hồng ngoại, bếp halogen, bếp điện từ,  bếp quang nhiệt… bắt đầu xuất hiện trên thị trường
Việt Nam trong những năm gần  đây. Và được nhắc đến nhiều nhất vào các thời điểm giá gas
tăng cũng như các  tai nạn cháy nổ liên quan đến sử dụng bếp gas không an toàn.

    

Trước đây, các loại bếp truyền thống như bếp điện dùng dây mayso,  bếp gas với ngọn lửa
xanh. Bây giờ, trên thị trường bày bán những chiếc bếp mặt  kính bóng loáng, phẳng , với bàn
điều khiển nhiệt độ cảm ứng và không hề có kiềng  hay ngọn lửa phát ra mà vẫn chín thực
phẩm. 

    

Hơn nữa, các bếp còn có chức năng hẹn giờ, tự động tắt khi gặp trục  trặc, khóa phím... Thậm
chí, có bếp có thể dùng để nướng thịt trực tiếp. Tất  nhiên, đi kèm với những tính năng tiện nghi
đó là giá cả cũng không hề rẻ ( có thể lên tới 50 triệu VNĐ).

    

Vậy, thị trường hiện nay có những loại bếp nào, ưu nhược điểm từng  loại bếp ra sao? Giải
pháp nào thay thế bếp gas? Dùng bếp điện có tốn điện  không? Bếp hồng ngoại có khác bếp
từ? v.v….

      

Xem thêm: Sự Khác Nhau Giữa Ưu Nhược Điểm Bếp Từ, Bếp hồng ngoại,  Bếp Gas Bạn Đã
Biết Phần 4
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Các món ăn được chế biến từ bếp chuyên dụng

Bếp từ, bếp hồng ngoại, bếp gas có mặt tại nhiều nhà phân phối
tên  tuổi

Các nhà nghiên cứu thị trường đã tiến hành khảo sát thị trường bếp  tại các số siêu thị, trung
tâm thương mại và cửa hàng đồ gia dụng có bán mặt  hàng bếp nấu như: Pico, Trần Anh, Mê
Linh Plaza, BigC, noithatphuongdong,  noithatdongduong, Vincom Tower,… Trong các phần
sau của bài viết sẽ tổng hợp  các loại bếp dưới đây nhằm giúp bạn phân biệt các loại bếp, giá
cả, nhằm có sự  lựa chọn mua bếp phù hợp nhất.

Xem thêm: Sự Khác Nhau Giữa Ưu Nhược Điểm Bếp Từ, Bếp Hồng Ngoại, Bếp Gas Bạn Đã
Biết Phần 3

Bếp từ, bếp hồng ngoại, bếp gas nên chọn loại nào phù hợp với nhu  cầu sử
dụng

Lưu ý, khi quyết định mua sắm bếp có một số điều bạn cần cân nhắc  là nên sử dụng nguồn
nhiên liệu nào (điện hay gas, so sánh giá thành nhiên liệu),  ngân sách đầu tư cho bếp, nhu cầu
nấu ăn thường xuyên hay không? phục vụ số lượng  người bao nhiêu? Ngoài ra, còn tính tiện lợi
(nhanh chóng, dễ vệ sinh) và phù hợp  với thiết kế nhà bếp cũng là điều cần xem xét.
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Về chủng loại, hiện có 3 loại bếp cơ bản: bếp gas, bếp từ và bếp hồng  ngoai. Hãy cùng xem
tiếp phần 2 của bài viết để biết thêm chi tiết

  

Xem thêm: Sự Khác Nhau Giữa Ưu Nhược Điểm Bếp Từ, Bếp Hồng Ngoại, Bếp Gas Bạn Đã
Biết Phần 2

   

Liên hệ ngay với chúng tôi để được tư vấn và đặt hàng ngay:

    

Trụ Sở Tập đoàn Hải Âu tại Hà Nội:

    

Địa chỉ: Số 72 Miếu Đầm, Mễ Trì, Nam Từ Liêm, Hà  Nội

    

Tel: 0913.102.168 - 091.507.8989

 4 / 4

tin-tuc/159-su-khac-nhau-giua-uu-nhuoc-diem-bep-tu-bep-hong-ngoai-bep-gas-ban-da-biet-phan-2
tin-tuc/159-su-khac-nhau-giua-uu-nhuoc-diem-bep-tu-bep-hong-ngoai-bep-gas-ban-da-biet-phan-2

